Winterzeit 1st Kasezer

Kéase zum Apéro

Sind Sie zu zweit und haben Lust auf ein kleinpsra,

empfehlen wir lhnen einen halben St. Leonard un
dazu eine Portion Hobelkase 100 gr. beides fur

Kéase fur Zwischendurch

Ein Kasebrot aus einem Ofenfrischen Parisette,
mit Tomaten und Ei gefullt.

Kase zur Vorspeise

Kasesalat ,Waldorf* aus Sellerie, Apfel und Tisit
Zwiebelsuppe Uberbacken mit viel Kase

Kase zum Hauptgang

Vegigericht
Kasespatzli mit Rostzwiebeln und kl.gem.Salat

d

Mozzarellasticks ,A'rabiatta“ auf verschiedenenieba

Tessiner Kaseschnitte

Ein Toast mit Tomaten und Schinken belegt, Ubdwac

mit Kase und obenauf ein Cippolata mit Spiegelei
Oberlander Rosti

Butterrdsti mit Speck und Zwiebeln

Dazu mit Kase Uberbacken mit einem kleinen genescBalat

Wallisersteak

. 2%00

Fr. 8.00

Fr. 9.50

Fr. 10.50

2Br00
Fr. 18.00

r. 22.00

Fr. 24.00

Schweinssteak mit Tomaten und Kase UberbackenTagwaren Fr. 30.00

Kaseschnitte ,,Chef* mit Ei auch als halbe erhaltlich

Fondue ab zwei Personen p.p 200gr.

nature

mit Steinpilz
mit Speck
mit Zwiebeln

Fr. 23.00
Fr. 25.00
Fr. 25.00
Fr. 25.00

Fr. 16.00
Fr. 20.00

a discrétion

Fr. 28.00
Fr. 30.00
Fr. 30.00
Fr. 30.00
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